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Seguridad e Higiene (Inocuidad)

e Componentes parte de un Programa de Control y Aseguramiento
de la Calidad y de un Programa de Buenas Practicas de
Manufactura (BPMs).

* Higiene:
— Limpieza en planta y alrededores
— Higiene de personal
— Inocuidad
e Seguridad se divide en:
— Seguridad
— Seguridad Laboral (Industrial)
— Bioseguridad
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Diferencias entre Seguridad y Bioseguridad

e Seguridad: Es el control de entradas y salidas de la planta:
- Personal
- Equipo
- Materias primas
- Producto terminado

Es importante llevar registro, dar gafete y equipo de proteccion a las visitas.
Visitas tienen que tener solo acceso a las areas a donde van a trabajar y estar escoltados.

e Seguridad Industrial: Es |a prevencion y proteccion de enfermedades y lesiones
de los trabajadores
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¢Qué es la Bioseguridad?

e Bioseguridad es el concepto de directa relevancia con respecto a
la seguridad alimentaria, sostenibilidad de la agricultura y
proteccion del medio ambiente, incluyendo la
biodiversidad. Definicion de la FAO

Lo importante es evitar la contaminacion de la salud de los
animales que luego afecte la salud humana.

IGP Institut
Deparrt}ri-el-n':clo?Grain Science and Industry FuentEZ DI‘. JOI’]GS, 2016




Preparacion para Tener un Plan de Bioseguridad e Inocuidad

Objetivo:

e Definir los pasos esenciales para poder desarrollar y luego
implementar un Plan de Bioseguridad e Inocuidad en las
Fabricas de Alimentos para Animales.
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Pasos Esenciales

1. Definir compromiso y extension de la administracion de la
fabrica en los relacionado a bioseguridad.

2. Comprender la disponibilidad de recursos que se pueden
invertir en bioseguridad e inocuidad.

3. Comprender todos los riesgos y peligros a los que esta expuesto
la fabrica: Quimicos, fisicos y bioldgicos.

4. Desarollo de métodos de identificacion de riesgos:

— Estructuras y procesos
— Contaminacion en ingredientes, producto terminado y otras sustancias.
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Pasos Esenciales

5. Desarrollo de analisis de riesgos:

— Severidad
— Probabilidad

6. Preparacion de documentacion:
— POES

7. Entrenamiento del personal que va a supervisor y ejecutar todo
los relacionado a bioseguridad:

— Esto incluye comunicacion con clientes e instituciones gubernamentales.
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. Compromiso de |la Gerencia con Bioseguridad e Inocuidad

Desarrollar la politica de |la empresa sobre bioseguridad
(documento activo que evolucione cuando sea necesario)

Brindar fondos donde sea necesario invertir para implementar la
bioseguridad e inocuidad.

Desarrollar métodos de evaluacion de cumplimiento de guias de
bioseguridad e inocuidad.

Establecer bioseguridad como uno de los pilares de producto final
al igual que |a calidad e inocuidad.
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Politica Escrita sobre Bioseguridad

e Desarrollo de documento basado en informacion técnicay
analisis propio de una posible pérdida de:
— Inventario o eficiencia de produccion animal
— Clientes de fabrica y reputacion

e Seguir regulaciones nacionales o internacionales.

— Ejemplo: Global Aquaculture Alliance para alimentos de camarodn

, Global
i1/ AQuaculture

Alhance
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2. Disponibilidad de Recursos para Bioseguridad

Comprender el limitante de la capacidad de inversion para
implementar |la bioseguridad.

Unidad de Bioseguridad puede estar bajo la unidad de Control y
Aseguramiento de la Calidad.

Inversion puede ser por etapas para poder hacerlo efectivo.
Se puede calcular el retorno basado en rubros de pérdidas.
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3. Comprension de Riesgos y Peligros

e Se incluye riesgos y peligros que puedan afectar la inocuidad del
alimento, seguridad laboral y reduccion de danos en el equipo o
calidad final del producto.

— Quimicos: micotoxinas, medicamentos, antinutrientes, etc.
— Fisicos: piedras, metales, etc.
— Biologicos: patogenos virales y bacterianos, etc.

PELIGROS
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4. Metodos de Identificacién en Planta y Proceso

Desarrollar analisis: ¢,Donde hay riesgo de trasmision de enfermedades?

e Parte externa de la planta
e Secciones del proceso
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Marcar areas de mas énfasis

para dar mas prioridad /

| ><?% (: o

@ "
Sk AN

INGREDIENT BIN:

-
I

EEEEEEEEEEE

IGP Institute

Department of Grain Science and Industry

Fuente: Carlos Campabadal, KSU y Feed Tech V, AFIA



4. Métodos de Identificacion en Materias Primas y Alimento
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http://www.graindryers.com/

4. Movimiento de Tranporte

 Analizar hasta donde llega el transporte interno y externo en
propiedad de la fabrica.
e Hacer diagrama de flujo para optimizar movimiento

, e
ﬁ=.-' ’ .‘g

g ' | '--.._.-,:. s
Issrredli

Fabrica de Alimentos de Proveedora de Concentrados, Alajuela, Costa Rica
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5. Desarrollar Analisis de Riesgos

FIGURE 1. MANUFACTURING PROCESS FLOW CHART FOR FEED AND INGREDIENTS

PRE-MANUFACTURING MANUFACTURING POST-MANUFACTURING
Deliveries | Receiving |===| Processing | Storage #=| Packaging p| Storage | Loading » | Customer Deliveries
Raw Materials Grinding Grinding Finished Product Bag Bag Blending Delivery Location
Animal Exposure Sizing Blending Intermediate Tote Tote Equipment Animal Exposure
Traffic Exposure - Storage Biological or Bag Container Container - Traffic Exposure
Personnel E Equipment Chemical Bulk Truck Truck % Personnel
Transfer E',, Synthesis Tote Bin or Bulk Bin or Bulk % Transfer
Equipment E Cooking Rail Rail = Equipment
Emironment E Extruding E Emvironment
Pelleting
v Drying J
v
Personnel
Emironment or Air
Transfer or Movement within System
AFIA, 2015
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5. Desarrollar Analisis de Riesgos

Pre-Proceso |Transporte Proceso Transporte Post-Proceso
Entrega —t» Recibo —» Proceso —Almacenamientel-Empacado-—» —— Envio a cliente
Materias Primas Almacenamiento Molienda Tolva Mezclado Localizacion Finca/Consumidor
Exposicion Animal Molienda Mezclado Bolsas Bolsas Exposicion Animal
Exposion al Trafico Equipo Peletizado Contenedores  Contenedores Exposion al Trafico
Personal Enfriamiento Transporte Saconas Personal
Equipo Extrusion Transporte Equipo
Ambiente Secado/Enfriamiento Ambiente
Aplicacion de Liquidos
Ambiente, Equipos de Movimiente, Personal
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5. Proceso para ldentificar Riesgos y Controles

Eiemplo para la Evaluacion de Riesgos

ALTA MEDIO BAJO MUY BAJO
(1) () () (V)
SEVERO Dano inminente Dano puede ser
. : ) y P Enfermedad o Enfermedad o
riesgo inmediato de| severo pero no es ) .
.. lesion ocurren pero| lesion son leves.
muerte o inminente o ) ) .
es reversible. Posible impacto a

enfermedad grave. [inmediato. Impacto . . .
. Impacta animales | animales animal y
Impacto humanos y|a animales y un pco
pero no a humanos.| no a humanos.

PROBABILIDAD

animales. a humanos.
ALTA Dano'lnmedlato que el R 1A A IV-A
(A) riesgo ocurre. —
MEDIIO Puede ocurrir si no es I-B II-B II-B IV-B

(B) corregido. \
BAJO Posible que ocurra si no I-C H—C\ -C IV-C
(€) es corregido \

MUY BAJO . T~
No va a ocurrir I-D I1-D I1-D IV-D

(D)
Jones, 2016
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6. Preparaciéon de Documentacion

Todos los aspectos relacionados con la BIOSEGURIDAD

deben ser documentados (capacitaciones, evaluaciones,

proveedores aprobados, programa de mantenimiento y
limpieza, uso de empaque, etc.).

“Si no se documento, no sucedio”
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Procedimientos de Operacion Estandar
(POES)

* ¢Qué son los POES? udl. EEET

ol
N
Trripae oy e tmz e B

— Tienen que ser desarrollados basados en |la N

capacidad de recursos y prioridades de la planta. ..~ I

— Cada cierto tiempo tiene que ser revisados y i
actualizados (Ejemplo: cada ano). e I —

e il ]

— Tiene que haber un supervisor encargado de e
manejar los POES y revisar que se cumplan junto al T

]

| S — e - ————y—— ye——". L <

jefe de planta. T
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7. Entrenamiento del Personal en Bioseguridad e Inocuidad

Nombre:

Req Accidn Fecha |Entrenador

Lavado de manos

Desinfeccion de botas
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¢Qué se puede hacer para Implementar la Bioseguridad?

e Desarrollar Plan de Bioseguriddad

 Implementar Practicas generalmente sencillas en la fabrica

— jSer estrictos al aplicar y desconfiar de todo!
— Lo importante es evitar la contaminacion de la salud de los animales.

NO ENTRY

STRICT
BIO-SECURITY

IN EFFECT
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Practicas de Bioseguridad en Fabricas

Higiene personal de trabajadores - estructura
Capacitacion de trabajadores

Control de entrada de personas

Control de entrada de vehiculos

Prevencion de contaminacion cruzadas
Control preventivo carga y descarga
Transporte

Empaques y sacos

IGP Institute
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Higiene Personal de los Trabajadores

e Politicas de empresa y direccion de

obierno = &%
5 ESTE LIMPIO, ESTE SANO ‘I_ (i
e 7 . ° % w
e |nstalacion y equipo necesario D

* Practica, capacitacion e inspeccion LIMPIE Y DESINFECTE %E% E %@

| V)
DISTANCIAMIENTO SOCIAL “\\
LLEVARY ENTREGAR

,' \'% -ﬂ
ASTAISU CHSAEN S

IGP Institute Fuente: Dr. Juan Silva, MSU
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Zona de Banos y Vestidores Adecuadas

LAVADO

DE MANOS
OBLIGATORIO

Equipos y Letreros Adecuados

Bafios pueden ser externos

Fuente: Fotos de Carlos Campabadal, KSU y de internet
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Zona de Comedor Adecuada

Designar zona especifica para comedor
interna o externa para evitar

contaminaciones cruzadas o problemas
de limpieza.

iComedor Ideal??

NO usar zona de producciéon como comedor Fuente: Fotos tomadas de internet y Google Earth  ~~



Instalacion de Lava Manos

Con agua y jabon (4 las manos . con solucion alcohdlica (si las manos
estén visiblemente sucias) o... estén caparentementes limpias).
Mojese las manos W -..deposite en la
Con agua y deposite o palma de las manos
en las palmas jabén | SRR cecas una dosis de
' solucion.

liquido o...

Frotese las palmas de las manos
entre si y entrelazando los dedos.

Frotese cada palma contra el dorso
de la otra mano y entrelazando los
dedos.

Frotese las puntas de los dedos...

Alrededor de los pulgares...

Y las munecas.

Enjudguese las
Manos con agua y
séqueselas con una
toalla de un solo
uso oO...

- deje que la solucién se seque sola,

K ANSAS STATE | iGP Institute Fuente: Fotos de KSU y de internet
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Diagrama de Instalaciones

e /0ONnas con lava manos
— Documentacion para visitantes

E <. Comedory Eﬂ%:;‘“&“‘f@
Vestidores
S0
Zona de - f | E Produccion Bodega
Devoluciones g'
)
Silos o
T < -
Tanel " | Almacenamiento
Entrada — ™ Salida
— 1 Reciba y —
d
Bodega

W Localizacion de lava manos interno y externo



Control Preventivo en Entrada de Personas

Estaci:namiento

ZONA 3 Descarga

Oficinay
comedor

ZONA 2 Bodega

Produccidn

Oficina

Recib
ZONA 1 ecibo
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Equipo para Entrada de Personas

e Brindar a:
— Personal
— Visitas

— Choferes
Disposable Face Masks
—_
“M e

Disposabla Face Masks that generally feature
struction
5
"L Heal Sanar "

* Dasigned for non-medical, gene
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Control Preventivo de Vehiculos

Documentacion

IGP Institute Fuente: Fotos de KSU y Carlos Campabadal
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Control Preventivo de Vehiculos

Limpieza de camiones y de los zapatos de los empleados

IGP Institute .
Department of Grain Science and Industry Fuente: Fotos de Carlos Campabadal, KSU y de internet




Control Preventivo de Choferes y Acompanantes

Limpiar las cabinas de los camiones!

No entren a las galpones!

K ANSAS STATE | iGP institute
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¢ Como Prevenir Contaminacion Cruzada en Proceso?

" Horarios de limpieza
= Separar areas de materias primas y productos terminados

= Secuencia de produccion y bache de arrastre luego de
produccion de alimento con medicamentos

" Limpieza de equipo
= Mitigacion de desperdicios

IGP Institute Fuente: Foto de KSU
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Separacion de Materias Primas con Producto Terminado

e Evitar manejo de materia prima a granel con sacos y con
producto terminado.

—

IGP Institute
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No Almacenar Quimicos en Bodegas de
Materias Primeras y Producto Terminado




Limpieza de Equipos

KANSAS STATE | iGP Institute Fuente: Fotos de KSU
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Limpieza de Mezcladora -+

e Bache con Medicamentos

e Programar produccion al final del dia de produccion
si es posible.

e Pasar un bache de limpieza de salvadillo de trigo +
maiz molido para recolectar cualquier Sobrante.
Limpieza programada
e Cada vez que se use constante con medicamentos
o ingredientes liquidos que dejen sobrantes.

e Por lo menos programar una vez al mes como parte
de POE de Limpieza de equipo.

e Usar productos que no danen la estructura interna
metalica.

* Inspeccionar condicion periodicamente
dependiendo de produccion.

Fuente: Fotos de Carlos Campabadal y KSU °’



Limpieza acorde con Procedimientos Monitoreados y
Verificados
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Herramientas para Obtener Informacién de Limpiadores

SEPA
Ny’
\’ United States Environmental Protection Agency

List N Tool: COVID-19 Disinfectants

4 EPA Registration Number 1,2-Hexanediol
Ammonium bicarbonate

&2 Active Ingredient

Citric acid
Dodecylbenzenesulfonic acid
Ethanol (Ethyl Alcohol)
Glutaraldehyde

Glycolic acid

: Browse All Hypochlorous add
» ’ Todine

25 Keyword Search
Show results  Clear results

-
-

Search EPA's list of products for use against SARS-CoV-2, the virus that causes COVID-19, by selecting one or more of the corresponding criteria above. All
products on this list meet EPA's criteria for use against SARS-CoV-2, the virus that causes COVID-19. These products are for use on surfaces, NOT humans. At
any point, click the "Show Results" button to view your customized list of results. Select as many, or as few, criteria as you would like. Click the "Clear Results"
button to remove all previous selections and start over. Click "Browse All" to display all products.

EPAHome | Privacy and Security Notice | Accessibility

K ANSAS STATE | iGP institute
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Evitar Entrada de Animales a la Fabrica

* Presencia de excremento de perro en
bodega de materias primas.
 No hay barreras fisicas o control




Mitigacion de Desperdicios

e Sistemas cerrados en proceso

K ANSAS STATE | iGP institute
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Mitigacion de Desperdicio

e Recoleccion de polvo y finos en molinos

e Peletizado con recirculacion de finos de
enfriadora y control de polvo para el aire

\

IGP Institute Fuente: Fotos de KSU
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Control Preventivo de Carga y Descarga

 Limpieza y secuencia de llenado en las tolvas de los
camiones graneleros o de alimento

* Secuencia de riesgo alto a bajo y de granjas limpias a
sucias

Fuente: Diagrama de KSU

IGP Institute
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Control Preventivo de Carga y Descarga

 Considerar transporte exclusivo para reproductoras y genética
e lLavar, desinfectar y secar
* Incluir cabina y alfombras en el protocolo de limpieza

IGP Institute Fuente: Fotos de KSU

Department of Grain Science and Industry




Transporte

e Evitar contaminaciones cruzadas al no transportar otros
productos o animales con materias primas o producto
terminado.

Fuente: Fotos de KSU y de internet ie




¢ Cuales Empaques No Reutilizar?

e Sacos o bolsas de premezclas
 Contenedores de quimicos o insecticidas

e Sacos de alimento terminado

> WK RN B
NN R
P

7-4060 Alajuela, Cost

'reo Electrénico: info@provee

IGP Institute
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Empaquetado o Envasado =

e Evitar superficies que puedan causar contaminacion cruzada (sacos o
granel)

e Sacos nuevos y limpios

Fuente: Fotos de Carlos Campabadal y KSU



Proteccion de Empaque al Producto Terminado

 Material de sacos tienen que proteger el producto terminado.
e Etiqueta o documentacion para trazabilidad.
e No reutilizar sacos que hayan sido usados para

48



Evitar Danos y Contaminaciones a los
Empaques

49



¢, Qué hacer con los sacos usados?

* Buscar opciones de compra o reciclaje de sacos usados

IGP Institute
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Conclusiones

* Muchas veces NO somos estrictos en implementar las practicas de
bioseguridad en una fabrica pero hay que entender que es parte
de la linea de defensa de proteccion de enfermedades y
contaminantes para los animales.

 La implementacion se paga aun que no lo veamos cuantificado.

 Prevenir es mejor que mitigar un problema.

IGP Institute

Department of Grain Science and Industry




Carlos Campabadal, PhD
Correo electronico: campa@ksu.edu
Teléfono: +1-217-721-1025

¢ Preguntas o Comentarios?
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